
 

 

Annata: 
2023  
 
Vitigno: 
nebbiolo 100% 
 
Zona di produzione: 
Italia – Valtellina 
Castione Andevenno SO 
400/500 m.s.l.m. 
 
Lavorazione vigneto: 
interamente manuale 
nessun diserbo 
  
Raccolta: 
da metà ottobre 
in cassetta, monostrato 
 
Vinificazione: 
salasso 
10 ore a contatto con le bucce 
lieviti indigeni 
microfiltrazione 
nessuna aggiunta di anidride solforosa  
 (limite di legge max 200 mg/lt)  
 
Affinamento: 
acciaio 
 
Gradazione alcolica: 
12% vol. 
 
Note gustative: 
colore brillante con sfumature aranciate. 
Al naso si percepiscono note fruttate, 
sentori di erbe selvatiche, rosa canina.  
Il palato è fresco ed abboccato, piccoli 
frutti rossi e fiori bianchi. 
Ottima persistenza e piacevolezza. 
 

 


